
＋税

汁物付￥800＋税

桃豚
十和田高原ポーク

家伝醤油仕込みの特製タレと
いぶりがっこのアクセントが効いた、

香ばしい和風ビビンバ。

土
鍋
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狩
場
焼
定
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ごはん＆汁物付￥1,200
単　品　￥1,000

山椒味噌が香ばしい

※ごはんは大盛も無料です！地鶏
比内

比内地鶏と季節の野菜たっぷりの鉄板焼料理。
山椒味噌で焼いた佐竹北家ゆかりの角館名物です。

＋税

＋税

角
館

　名
物

￥800
半ライス付　￥900

＋税

＋税

たっぷり野菜と桃豚、シーフードが入って具沢山！
味噌屋渾身の熱 ス々ープが旨い、味噌ちゃんぽん。

旨辛みそらあめんスープ仕立て。

　期間限定！野菜たっぷり

独特の食感と旨味

比
内
地
鶏
の
親
子
丼 ￥1,000＋税汁物付

地鶏
比内

秋田名産比内地鶏は
旨味たっぷりで独特の歯ごたえ。

あまだれ仕立ての極上親子丼です。

土
鍋 

鮭
や
き
飯

汁物付　￥800＋税
しろだし風味のおこげご飯に

寒こうじで漬けた焼鮭が香ばしい！
大葉、小ねぎ等の薬味と一緒に
熱 ぐ々つぐつかき混ぜてどうぞ。

寒こうじ漬焼鮭が旨い！

し
ゃ
け

め
し

限定
数量

焼
き
餃
子

ゆずぽんず＆しおぽんずが合う

￥400＋税
パリパリうす皮が香ばしい、焼き餃子です。

希少な実生ゆずを使用した
【ゆずぽんず】【しおぽんず】で

キリッとさっぱり味で食べるのが当店オススメ。

一皿５コ入

土鍋
ラーメン

かつおだしと醤油風味豊かなあっさり中華。
醤油らあめんスープ使用。

濃厚な味噌風味が自慢。
旨辛みそらあめんスープ使用。

※辛さはマイルドでお子様からも好評です。

ご飯もの

桃豚
十和田高原ポーク

味
噌
ち
ゃ
ん
ぽ
ん

醤
油

￥600
半ライス付　￥700

＋税

＋税

桃豚
十和田高原ポーク

￥600
半ライス付　￥700

＋税

＋税

旨
辛
み
そ

桃豚
十和田高原ポーク　昔ながらのあっさり中華

　一番人気の看板メニュー

新登場


